
 

 

MAKOTO PREMIUM STEAK

MAIN

COLD 

 

SALADS

SPICY TUNA GINGER TATAKI    TATAKI DE ATUM, PONZU COM GENGIBRE, ALHO, LA-YU E SHISO   

TUNA PIZZA   TOMATE CEREJA, AZEITONA PRETA, CEBOLA,  SERRANO, AIOLI DE ANCHOVA E MICRO COENTRO     

 

 

EDAMAME SAL MALDON   

SPICY EDAMAME MOLHO SZECHUAN E BROTO DE COENTRO   

WAGYU BEEF GYOZA AIOLI DEFUMADO   

SPICY SHRIMP TEMPURA  GOCHUJANG AIOLI   

MISO SOUP  TOFU, ALGA WAKAME E CEBOLINHA   

 

HOT

 

CRISPY RICE    ou   SALMÃO SPICY TRUFADO ATUM PICANTE E SERRANO  

TUNA PONZU  LÂMINAS DE ATUM, MICRO COENTRO, SERRANO, YUZU SOY E PURÊ DE ALHO 

WAGYU CARPACCIO   GENGIBRE, ALHO, LEMON SOY, BROTO DE COENTRO, DAIKON E AZEITE TRUFADO  

OCTOPUS NIDAKO   CARPACCIO DE POLVO, ALCAPARRAS CROCANTES, AZEITE DE CURRY, SAL DEFUMADO E BROTO DE COENTRO  

 

 

CORN TEMPURÁ  TEMPURÁ DE MILHO DOCE E AIOLI PICANTE    

MAKOTO TARTARE   CRACKER DE ARROZ, SHISO, GUACAMOLE DA CASA E CEBOLA ROXA  
 

BLUEFIN TORO   AKAMI    SALMÃO    

DYNAMITE HANDROLL , CENTOLLA CAMARÃO, KANIKAMA, FOLHA DE SOJA E GERGELIM E MOLHO DYNAMITE  

 

 
SUNOMONO  WAKAME, PEPINO AGRIDOCE E VINAGRETE DE TOSAZU   

SEAWEED MIX DE ALGAS, COGUMELOS, VEGETAIS, AVOCADO, EDAMAME E MACARRÃO SOBA    

MAKOTO HOUSE  AGRIÃO, CHIKUWA, CEBOLA, ECHALOTE, AIOLI DE MISO E WASABI E CRISPY TEMPURA   

      350 GR     

GRILLED FLAT IRON STEAK
PURE DE GENGIBRE, AVOCADO

170 GR       

BEEF FILET TOBANYAKI (NEW STYLE)
FILET MIGNON AO PONTO,

MOLHO DE GERGELIM E MOSTARDA JAPONESA

1 GR      

JAPANESE A5  WAGYU 
KAGOSHIMA

(PEDIDO MÍNIMO 100 GR)

WAGYU A5 PIZZA   A5 DE KAGOSHIMA, YUZU KOSHO AIOLI, CEBOLETE E AZEITE TRUFADO   

 MUSHROOMS TOBANYAKI  MIX DE COGUMELOS,  MANTEIGA DE YUZU E CEBOLETE   

 E PICLES DE CEBOLA

STEAK TARTARE    FILET MIGNON, ECHALOTE, KARASHI, ALHO, LA-YU, GEMA CURADA, MOCHI ASSADO, GRANA PADANO   

TRUFFLE SALMON    LÂMINAS DE SALMÃO, SAL MALDON, DRY MISO, MOLHO CÍTRICO E AZEITE TRUFADO  

SHRIMP SALAD CAMARÃO, PEPINO, WANTAN SPICY, AVOCADO, KANIKAMA, TOBIKO E YUZU KOSHO AIOLI    

AVOCADO  SPICY PONZU, SHICHIMI E AZEITE TRUFADO     

BABY CAULIFLOWER  FETA E TOFU     

TOFU NAMERAKA   PASTA DE TOFU COM BERINJELA, TAPENADE DE EDAMAME COM SHISO, GENGIBRE,

 AZEITE TRUFADO, MOLHO CÍTRICO E WONTON APIMENTADO  

SALMON BIBIMBAP  TARTARE DE SALMÃO, GOHAN, ESPINAFRE, MOYASHI, PICLES DE NABO E CENOURA, SHIMEJI, 

 MOLHO GOCHUJANG E GEMA DE OVO   

SHORT RIB YAKI NOODLES COSTELA BOVINA DESFIADA, MACARRÃO, MOLHO DE TAMARINDO, BENISHOGA AIOLI, 

 MIX DE COGUMELOS, REPOLHO ROXO  E AZEITE TRUFADO  

BLACK  COD  BACALHAU DO ALASKA ASSADO, EM MOLHO À BASE DE MISO, E MOLHO DE UME 
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